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Un insolito e affascinante mélange di alta cucina, arte e
musica nasce a Firenze, il salotto internazionale delle
eccellenze dell'enologia toscana. Cinquantuno produttori
toscani al top e una galleria di vini “cult”, protagonisti
d’eccezione per appuntamenti gourmet, degustazioni pri-
vate e concerti con Sting, Trudie Styler e Joshua Bell.
Prestigiosi i nomi toscani presenti: Barone Ricasoll,
Marchesi Antinori, Castello Banfi, Marchesi di
Frescobaldi, Mazzei, il Borro, Petrolo, Principe Corsini.
Grandi vini presentati in una cornice naturalistica incan-
tevole, collegati ad alta cucina, cultura e storia, presentati
in degustazioni guidate, in una cena di gala nel magnifico
Palazzo Corsini a cura della pluristellata Enoteca
Pinchiorri e in cene nelle dimore private delle pii illusiri
Sfamiglie di produttori. Un appuntamento unico, diverso da
altre kermesse, con focus su qualita e stile per entrare in
relazione con altre eccellenze enologiche mondiali e vince-
re sfide di cancarrenza sempre pitt severe.

Per info: www.divinotuscany.com

Museo- nuldtimediale
del Vermentino-

lo scorso maggio € stata
inaugurata la  Sede del
Museo Multimediale del
Vermentino. I Museo & il
prodotto conclusivo del pro-
getto “Vermentino di terra e
di mare”, nato e finanziato
da ben 7 partner, tra i quali == -
il Comune di Castelnuovo Magra, le Province di La Spezia e
Livorno e alfri comuni.

Uesposizione si suddivide nei quattro territori di produzione
(Liguria, Sordegna, Toscana e Corsica) enfro i quali il visitatore
infraprenderd un percorso mulfimediale, futfile e degustativo; e
in quattra sezioni, una per regione di produzione, che sard pos-
sibile visitare virtualmente e imparare o conoscere le mappe, i
disciplinari, i vitigni, le qualitd organolettiche, i riferimenti alle
aziende produttrici, le schede del vino e le informazioni turisti-
che.

Il Museo & in collegamento con i social network pid importanti
ed & fruibile afraverso I'l phone.

Per info: www.vertourmer.com
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Gli appuntomenti o Caldaro

Imperdibili appuntamenti per gli appassio-
nati del bere bene e per i gourmand @
Caldaro: il 3 giugno per la 3a edizione di
“Teatro di piaceri”, l'ormai famosa manife-
stazione culinaria che vede la partecipazione dello chef stellato Roland Trettl &
il 28 giugno con l'aftesa degustazione “Caldaro in abito bianco”, dove la
migliore produzione vitivinicola locale viene presentata direttamente dai pro-
duttori. Per info: www.wein.kaltern.com
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Premao Marneﬁa chef per passione cercasi

il Comune di Forlimpopoli, per la quindice-
sima edizione della Festa Artusiana (18-26
giugno), promuove il concorso naziondle
per cuochi dilettanti. Le ricefte vanno invia-
te entro lunedi 6 giugno 2011. Qualsiasi
piatio a base di pasta va bene, purche sia
= % ispirato alla cucina domestica regionale.
Occorre inviare una o due ricette originali di un primo di pasta eseguibile
enfro due ore e con riferimenti ol Artusi. | vincitori prepareranno i loro piat-
i nefla kermesse gastronomica a Forlimpopoli nelle date indicate e it primo
classificato ricevera un premio di 1000 euro.
Per info: www.festartusiana.it
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Parma: il futuro della cucina italiana

nel mondo

Promosso dallAcademia Barilla, sempre attiva nel sostenere costante-
mente l'autentica cultura culinaria italiana, il CPIC, “Certification of
Praficienc in Italian Cuisine” , attestato di qualificazione professionale
per cuochi e culinary professional che fanno cucina italiana autentica,
sara riservato a professionisti stranieri gia in possesso di adeguati titoli
e di documentata esperienza che superino una prova desame teorico-
pratica. Gli esami avranno lobiettivo di accertare I'avanzata conoscenza
della cucina italiana da parte del candidato straniero e la sua abilita nel
riprodurla in un contesto di ristorante e foodservice professionale all'e-
stero. Nel corso della giornata, alla presenza di giornalisti e cuochi da
tutto il mondo, é prevista anche lattribuzione del titolo di “Ttalian
Mastrer Chef”, conferito ad honorem a professionisti italiani e stranieri
che si siano particolarmente distinti nella tutela e nell'affermazione del
Made in Italy a tavola.

Per info: www.academiabarilla.it

pitt CUCINA 73

www.ecostampa.it

043614

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Barilla societa'



Bimestrale Data 07—201 1
Pagina 73!77
Foglio 2 f 5
- ) 8 9 10 11 12 13 14 ) 16 17 18 19 20 21 22
aLaJ/H)a,L@z_{g/mgm mjGivisiofL 16@]99@(4@4«0 visiofLiumm]
Libri da gustare Antologia enogastronomica

A La Morra (CN) torna protagonista
con la XV edizione di “Libri da
Gustare”, il Salone del Libro
Enogastronomico e di Territorio che
animera strade e piazze del borgo pie-
montese con mostre, spettacoli, percor-
st culturali, libri a tema, convegni e
tavole rotonde. Eventi focali: la Grande
Libreria diffusa lungo le vie del paese e
Lampio spazio dedicato ai venti titoli
Libri da Gustare, il concorso letterario
che valorizza leditoria legata al territo-
rio e allenogastronomia di qualita.
Per info: www.libridagustare.it

Siterra a Jesi (AN), nel giardino
della Rusticanella, I'undicesima
edizione dell’Antologia enoga-
sironomica dei sapori tipici, la
mosfra mercato nazionale con
150 produtiori selezionati che
esporranno le eccellenze dell'a-
gricoltura e della gastronomia
regionale italiana.
Diversi i work shop in cui potrete imparare I'arte della pizza o cimentarvi
con il mattarello per fare la pasta fresca secondo la tradizione, ma anche
focus di attualita come la cucina e i prodotti per celiaci o biologici. Previste
anche degusfazioni gratuite di olio extravergine di oliva e di miele prove-
nienti da ogni regione d'ltalio, o di vino, con degustazioni guidate a cura
dell’Associazione Sommelier delle Marche. Tra le curiositd, la pizza fricolo-
re, prodotta con ingredienti dell filiera regionale marchigiana, ma anche
Tutti pGZZi per... la c'iocco!cferia per'|’esfute,'lo creazione (J_i_confezioni'regalo, centinaia di
b -oiaribinal varietd di peperoncino e chicche imperdibili come il miele allo zafferano °
€ piadine: i formaggi di nicchia. Allinterno della manifestazione verra consegnato il
Di Isabel quncq- Premio Mediterraneo, prestigioso riconoscimento assegnato a produttori e
. . ersonaggi “emeriti” che si sono impegnati nel mondo dell’enogastronomia
tepa 9g¢é, edizioni Il Edella C?J?tura. Vi ricordiamo che I’Fi)nggresso alla manifesfozio:% & gratuito.
Castello Per informazioni: fel. 0731/60036, www.rusticanella.it
Gia autrice di diverse pubblicazioni (Tutfi pazzi per... le

bruschette! Tutti pazzi per...le creme! Tutti pazzi per..i tortini sala-

til Tuti pazzi ...i per fortini dolcil) Sudftiv OZ,O‘, Val, V?/VIO}tO(/, Mela 2.0:
Isabel Brancq-Lepage i presenta, con questa pubblicazione, tren- la/ melov 1) entow interaltivow

ta ricette di piadine realizzate con diverse basi, di mais o di fru-
mento, di riso, di grano saraceno e di pane azzimo, farcite con gli
ingredienti piu svariati, purché siano veloci da realizzare, gustose
ed accattivanti. Tutti i gusti sono accontentati: da quelli piv classici
a quelli che amano osare, comunque questi spirifosi involtini sono
sempre appetitosi, stuzzicanti e graditi a huti.

Al via il nuove blog di Mela Val Venosta aperto ai canali di comunica-
zione web 2.0 per garantire al consumatore un'informazione comple-
ta su tutio quello che riguarda la mela: dalle curiosits alle news, con
suggerimenti per un utilizzo sempre versafile di questo frutio. Oltre @
notiziarci su concorsi, immagini e video, possiamo ricavarne anche
ricette e consigli per tenerci in forma. Le inferviste con i protagonisti del
Consorzio mela Val Venosta e numerosi fi;lmoﬁ mostreranno nel detta-

lio il ciclo di produzione della mela, dalla fioritura all‘arrivo sulle nostre
www. Ch@ﬂ)’bﬁl"@a/w comv fgcvole, dandozi la possibilita di vedere concretamente i passaggi che il
prodotio compie. blog.melavalvenosta.com

Dal 23 novembre ¢ attivo Chefbureau, il primo portale italiano
dedicato alla ricerca e selezione dei professionisti del seftore
food e beverage. Il sito & stato pensato per le piccole aziende, i
ristoranti, I'industria alimentare, le societd di catering e per chi .
in genere si occupa di cibi e bevande. E' lo strumento ideale per Like us on Care amiche e cari
I'incrocio della domanda e offerta di lavoro: offre un facile uti- Face book amici, vi aspeftiamo
lizzo per la ricerca dei candidati ed & articolato in fre sezioni: numerosi su facebook,
pubblica, professionisti e aziende. La sezione pubblica di il social network piu

Shengl:re:: jgperto a tuﬂlrrl.vusgo_forl edd j‘ Illberc corjylf?f::é famoso del momento, che ci ha permesso di conoscerci
€. Ol .I'Q I UI:IU Yera veirina ai annunci di iavoro e di of pil‘.l dﬂ Vicino e dialogare su futto quello che I‘igl.ldrda Ia
formative per chi lavora nel seftore. R g . -
cucina in genere. Ringraziamo futti coloro che stanno con-
dividendo con noi il piacere di preparare una gustosa

Proaetto Illa pizza, oppure una saporita pasta al forno, o fanti altri piat-
ogetto lla Ape_ ) _ fi sfiziosi. Vi ricordiamo che piis CUCINA & a disposizione
Nel 2011 llla ha deciso di sostenere economicamente per rispondere alle vostre esigenze, domande, dubbi e

I'Associazione Progetto Endometriosi Onlus, devolvendo una parte
del ricavato dalla vendita dei padellini salta-uovo, ma anche dif-
fondendo informazioni su questa patologia che colpisce circa 3
milioni di donne in ltalia. Contribuire al progetto llla for people -
A.PE. & semplice: basta acquistare un padellino salta - vovo ( dia-

curiosita o semplicemente per scambiare due chiacchiere
fra amici in merito alle vostre ultime creazioni, preparate
per rendere speciale il pasto quotidiano, oppure per sotfo-
lineare un evento importante.

mefro 14 cm) della linea personalizzata A.PE La collaborazione di Quin(.ii c.ari amidi, pi':_‘ CUGNA_ vi aspet_ta per condivi-
negozianti e centri commerciali & fondamentale, con espositori per dere insieme la passione per il buon cibo!

raggiungere il maggior numero di persone. Like us on Facebook! :-)

74 pit CUCINA

www.ecostampa.it

043614

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Barilla societa'



CUCINA

07-2011
Pagina 73!77
Foglio 3 f 5

Bimestrale Data

dal/[()al/“)gmg/m [

Festival del pesce azzurro

A San Benedetto del Tronto Anghio, il Festival del pesce azzurro
torna od animare l'estate della Riviera delle Palme il Festival del
pesce azzurro, dopo la prima fortunata edizione dello scorso anno.
Prodotto frainante dell’economia locale, che, per pescato e per
numero di imbarcazioni impegnate, assegna @ San Benedetto il
secondo posto in Italia, il pesce azzurro alimenta una florida eco-
nomia locale consolidata da una lunga tradizione di attivité pesche-
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reccia. Gustoso e leggero, ottimo nelle diete e per la nostra salute, il

pesce azzurro (tonni, sardine, alici, sarde e sgombri) diventa protagonista di bonta in assaggi di
piefanze realizzate da famosi chef che cucineranno ol momento piatti della tradizione locale e
nazionale. Mostre a tema, laboratori didattici per bambini e del gusto vi aspettano per “un incon-
tro rawvicinato” con questo oftimo ed economicamente molto accessibile pesce, che svolge effetti

benefici sulla salute.

25 9/26 gliungno-
Festa delle fragole

La Val Martello, in accordo con le
Cooperative Ortofrutticole, offre un wee-
kend all'insegna del rosso delle sue frago-
le di montagna. La XII edizione della
Festa delle Fragole, voluta dai contadini
per celebrare la bonta di questi meravi-
gliosi frutti, si aprira, come per le passate
edizioni, con il taglio della Torta Gigante
di fragole e la spartizione del dolce tra
tutti i presenti. Grazie al clima mite e
secco della valle le fragole giungono a
maturazione in ritardo rispetto ai prodot-
ti tradizionali, acquistando percid un
sapore e un profumo straordinari pur
mantenendo la dolcezza delle fragoline di
bosco. Durante la festa animeranno la Val
Martello anche degustaziont di prodotti
tipici e mercatini artigianali, musica e
gare culinarie, nonché visite guidate al
campo sperimentale delle fragole.

Per info: www.vip.coop

Palio di San Giovanni

A Spilamberio (Mo) durante il Palio,
come di consueto, si svolgerd la gara tra
i produttori familiari del pit prezioso
“oro nero” locale, I'aceto balsamico tra-
dizionale.

| campioni, inviati entro il 1° maggio alla
Consorteria, saranno assaggiati e valu-
tati dalla stessa decretando il vincitore.
E' un simpatico modo per fenere monito-
rata la produzione locale di questo
famoso nettare di colore scurissimo e di
salvaguardarne le caratteristiche locali e
il disciplinare di produzione.

Per info: Consorteria dell’Aceto
Balsamico Tradizionale di Modena,

tel. 059/785959.

Ritaglio stampa

1901 - 2011:
Laggariy celebra i
suov 110 avwni

Lazienda Lazzaris [ ]
di  Conegliano, P—f

produttrice di |
mostarde, confet-
ture  biologiche,
marmellate e salse,
celebra questo suo
mpo(;tonie tra- S
guardo con un (gu‘mv
concorso a premi (|
rivolto @ tutti i suoi

estimatori e a tuti i gourmand d'ltalia. Il
concorso a premi “110 anni di sapori colo-
rati"terminerd il 31 dicembre 2011. Entro
quella data le prime 300 persone che invie-
ranno una ricetta con una prova d‘acqui-
sto, riceveranno in omaggio una confezio-
ne con una selezione di prodotti Lazzaris e
un simpatico riceftario. In palio anche un
super premio di un week-end nelle Marche.
Oggi V'azienda Lazzaris, diretta in quarta
generazione da Alberto Lazzaris, impiega
35 persone ed & presente in piv di 25
paesi, & una moderna realtd produttiva e
commerciale che opera secondo i pit ele-
vati standard di qualita.
www.lazzaris.com

www.prenotable. it

Scegliere e prenotare un ristorante da oggi
e pitt facile grazie al sito www.prenotable.it
Su www.prenotable.it tuiti possono
visualizzare le schede dei migliori ristoran-
ti italiant divisi per quartiere, tipologia di
cucina e fascia di prezzo. Dopo aver scelto
il locale pii adatto alle proprie esigenze,
Putente registrato pud prenotare il tavolo
in tempo reale in base all’effettiva disponi-
bilita del ristorante in quel momento, senza
attese né conferme. La registrazione e com-
pletamente gratuita.

Corsi & Scuole
BOSCOLO ETOILE ACADEMY

¢ Torte alla panna: conoscere specialissimi
segrefi 4 giugno

 Basi per decorare un dolce: imparare a
fare scena 11 giugno

e Frolle e crostate: il forno, non solo per
cucinare 18 giugno

* Piatli per feste compleanno bombini:
festeggiare i bambini con fantasia

25 giugno

Boscolo Etoile Academy, Tuscania (VT),
tel. 0761/445160, www.istitutoetoile. it

CASTALIMENTI

® Nuove idee per crostate 13,14,15 giugno
* Produzione di pizza: impasto classico, con
lievito madre & senza glutine

13, 14, 15, 16, 17 giugno

® Torte alla panna 20,21,22 giugno

Cast Alimenti, Brescia,

tel. 030/2350076, www.castalimenti.it

A TAVOLA CON LO CHEF

* la decorazione all'inglese per forte scolpite
e a piani 7 giugno

e Per i pit piccoli: la pasta, le pizzetie e i
cupcake 13 giugno

* e forfe di Valentina - corso di perfeziona-
mento 14 giugneo

e L farine 18 giugno

A Tavola con lo Chef, Roma,

tel. 06/3222096, www.atavolaconlochef.it

PRIMA SCUOLA PER
SCULTURE IN PANE

® Prima Scuola per Sculture in pane

6,7,8; 13,14,15; 20,21,22; 27,28,29
giugno

Prima Scuola per Sculture in pane,
S.Angelo di Gatteo (Fc), tel. e fax
0541/818382, www.scultureinpane. it

Novita on line

Siete alla ricerca di un primo piatfo di faci-
le e rapida preparazione? Detto...fatto!
Collegatevi al sito www.piucucina.it e clic-
cando su “piv CUCINA live” poirete visio-
nare la riceffa “Spaghetti cacio e zaffera-
no” pubblicata a pag. 31 di questo nume-

ro. Mara Mantovani, maestra di cucina, vi
spieghera come redlizzarlo e il risultato
sara assicurato! Se siete a corto di idee
“dolci”, non dimenticate di shirciare sul
sito.
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MZ] magwal/(; novembre
La crostata al torrone, specialité di Sarnano (MC)

Dal 21 maggio al 6 novembre andiamo a conoscere Sarnano (MC)

Un autentico gioiello architettonico e paesaggistico delle Marche, tutto da scoprire,
Sarnano presenta la prima esposizione dedicata a Vittore Crivelli (1430-1502) protagoni-
sta della pittura quattrocentesca del marchigiano. 1l centro storico, di origini medioevall,
con antiche stradine e bellissimi scorei panoramici ci accogliera per presentarci una curio-
sita gastronomica: la crostata al torrone, preparata con mandorle, nacciale e spezie e
cotta in forno a legna. Le origini sono lontane, probabilmente rinascimentali, e traman-
date nelle case del centro, ma solo dal secolo scorso il panificio Ascenzi inizio la produzio-
ne e commercializzazione del dolce, arrivando fino ai giorni nostri. Oggi questa crostata
si puo trovare in tutti i forni della citta ed é diventata per eccellenza il dolce di Sarnano che
tutti i visitatori e 1 turisti portano via con sé.
Per info: Numero Verde 800255525

Le voci di Petronilla

i 5 ) 2 [ 25 1 _ A pme - o Wt el ey
Di Roberta Schira e Alessandra De Vizzi, Salani Edifore

Lo storic dello dotforessa Amalia Moretti Foggia, conosciuta con lo
pseudonimo di Dottor Amal quando la professione medica era anco-
ra quasi esclusivo appannaggio maschile, e con I'altro di Petronilla,
scrifirice di ricette e di cucina, si dipana in questo libro mostrandoci
diversi scorci della vita femminile italiana tra la fine dell’800 e gli inizi
del nuovo secolo. Veniamo a conoscenza di una femminista ante litteram, della storia della sua
vita e dei svoi sogni: parla alle donne offrendo i suoi suggerimenti e le sue tecniche per met-
tere in favola i piatii tradizionali, ma senza gli stessi ingredienti, ormai inirovabili a causa della
guerra. Soffre con loro per le numerose privazioni che costringono le massaie a rispolverare
ed aggiornare tutti i trucchi necessari per sfamare la famiglia, si spende per confortarle, non
solo come medico, ma anche come cuoca, con grande spirito combattivo:” ovunque vi sia qual-
cosa di gustoso al palato e invifante alla vista da assaggiare, io sono li” (pag.241).

datt Sarl O gingno - 1061 7ugiio
Mostra Regionale della Toma di Lanzo e dei formaggi d'alpeggio.

Si svolgera a Usseglio (To) dall’8 al 10 e 1l 16 e 17
luglio la Mostra Regionale della Toma di Lanzo e
dei formaggi d’alpeggio. La toma, regina delle valli,
sara protagonista di degustazioni e assaggt, conve-
gni e momenti di spettacolo insieme ai prodotti
caseari di tutt’Ttalia. 100 produttori, provenienti da
diverse regioni italiane, proporranno degustazioni
di formaggi e prodotti tipici ed esporranno oggetti
di artigianato.Tutti i formaggi d’'alpeggio, i DOP del
Piemonte e della provincia di Torino potranno essere assaggiati in questa rassegna del
gusto insieme ad altri prodotti caseart nazionali. Una vera maratona culinaria dedicata
al gusto dei sapori e dei saperi della montagna che sara arricchita anche dall’esaltazione
di un altro prodotto d’eccezione di queste valli: il salame di Turgia, preparato con carne di
vacca sterile a fine carriera, mista a suino.

Per gli appassionati del plen air, poi, non mancheranno il secondo raduno delle moto
Ducati (9-10 luglio) e il raduno dei camperisti (16-17 luglio).

Informazioni sul programma: www.sagradellatoma.it

Unav precisazione
Le foto pubblicate nel servizio dedicato ad Antonino Esposito su piu
CUCINA 62 aprile/maggio sono di Tonino Fattorusso di Image In.
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